SABOYA 21

MENU DU JOUR

TRIPES MIJOTEES A FEU DOUX, POMMES DE TERRE ET HUILE D'AIL DORE

LASAGNE MOELLEUSE AU CALAMAR DANS SON ENCRE, COURONNEE D'UNE CREME DE FRUITS DE MER
(1,2,3,4,14)

ARTICHAUTS MIJOTES A LA LONGANISSE FAIT MAISON

ESCALIBADA TIEDE DE LEGUMES DE SAISON A L'HUILE DE TAPENADE (12)

POULET ROTI AU BARBECUE TRADITIONNEL ET SES POMMES DE TERRE «A LA POBRE» (12)
JARRET DE PORC MIJOTE DANS UNE CREME DE CHAMPIGNONS DE SAISON
NOTRE « FISH AND CHIPS » (1,4,12)

ANCHOIS FRITS ET EN ESCABECHE AUX LEGUMES (1,3,4,12)

CREPES DOREES FARCIES A LA PECHE ET LEUR CHANTILLY MAISON (1,3,7,12)
GATEAU AU FROMAGE AVEC COING (1,3,7,12)
POIRES AU VIN ROUGE ET CHOCOLAT (7,12)
FRUITS « SABOYA » (SUPPLEMENT 5 €) (1,3,6,7,8,13)

DEMI GIN TONIC

23,00 € / personne

Inclut I'eau et le service de pain — Pain sans gluten (+ 1,50 €)
Service du midi du mercredi au vendredi

1.Gluten 2.Crustacés 3.CEufs 4.Poissons 5.Arachides 6.Soja 7.Lait (lactose) 8.Fruits a coque 9.Céleri 10.Moutarde 11.Sésame 12.Sulfites
13.Lupin 14.Mollusques



