
 

S A B O Y A  2 1  
R E S T A U R A N T E  

 

S U G G E S T I O N S  D U  M A R C H É  
 

 

• Anchois de la mer Cantabrique « 00 » nettoyés à la main (4,12) ........................................................ 20 € 

• Nos morilles Saboya XXI et leur flan d'asperges vertes au Pedro Ximénez (7,12)............................... 23 € 

• Jambon 5J découpé au couteau ........................................................................................................... 30 € 

 Pain sans gluten disponible sur demande 

• Lotte grillée à la brase avec son huile d'ail doré (pour 2 pers.) ........................................................... 32 € 

• Turbot grillé à la braise et ses petites pommes de terre (pour 2 pers.) .............................................. 60 € 

• Pagre grillé à la braise (pour 2 pers.) ................................................................................................... 60 € 

• Côte de thon rouge grillée à la braise (pour 2 pers.) ........................................................................... 55 € 

• Épaule d'agneau rôtie au four et ses pommes de terre (pour 2 pers.) ............................................... 60 € 

• Côtelettes d'agneau grillées à la braise (pour 2 pers.) ........................................................................ 30 € 

• Côte de bœuf - maturation min. 70 jours - (BRAISE) .................................................................. 6 € / 100g 

• Filet de bœuf des Pyrénées avec sa sauce au foie gras (7,12) ............................................................. 26 € 

• Fruit Saboya (consulter notre équipe en salle) (1,3,7,8) ....................................................................... 8 € 

 Temps de préparation : 15 min 

1.Gluten 2.Crustacés 3.Œufs 4.Poissons 5.Arachides 6.Soja 7.Lait (lactose) 8.Fruits à coque 9.Céleri 10.Moutarde 
11.Sésame 12.Sulfites 13.Lupin 14.Mollusques 

 

 

 


