SABOYA 21

SUGGESTIONS DU MARCHE

Anchois de la mer Cantabrique « 00 » nettoyés a 1a main (4,12) ....ccceeeeeiieeeeciiiee e 20€
Nos morilles Saboya XXI et leur flan d'asperges vertes au Pedro Ximénez (7,12)......ccccceeeecuveeeeennnen. 23 €
Jambon 5) dECOUPE QU COUTERAU......ooiuuriiiiieieeieeicirreee e e eeeectbrr e e e e e e e e babaeeeeeeeeeesestsraeeeeeeeesennsrreneees 30€

Pain sans gluten disponible sur demande

Lotte grillée a la brase avec son huile d'ail doré (PouUr 2 PErs.) ......ccccceeieecciiee e 32€
Turbot grillé a la braise et ses petites pommes de terre (POUr 2 Pers.) ..ccccveeeeeecieeeeeiieeeeeeceeee e 60 €
Pagre grillé @ 12 braiSe (POUI 2 PEIS.) cuuuuurieiieeieeeeiireeeee e e e eeceerre et e e e e e e esbare e e e e e e e e s abrraeeeeeeeesennsrreeees 60 €
Cote de thon rouge grillée a 1a braise (POUI 2 PEIS.) cuoiuiiiei ittt e e saee e 55 €
Epaule d'agneau réotie au four et ses pommes de terre (POUr 2 PErS.) ...cveveeeeveeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeenans 60 €
Cotelettes d'agneau grillées a 1a braise (POUr 2 PEIS.) ..uuuiiiiciiiie e 30€
Cote de boeuf - maturation min. 70 jours - (BRAISE) ......uuvvveiieiiiiiiiiiieieeeee e 6 €/100g
Filet de boeuf des Pyrénées avec sa sauce au foie gras (7,12)...ueeeeeeiceicciiiieeeeeeee e 26 €
Fruit Saboya (consulter notre équipe en salle) (1,3,7,8) «cccoeeeeeeiiiee e e 8 €

Temps de préparation : 15 min

1.Gluten 2.Crustacés 3.CEufs 4.Poissons 5.Arachides 6.Soja 7.Lait (lactose) 8.Fruits a coque 9.Céleri 10.Moutarde
11.Sésame 12.Sulfites 13.Lupin 14.Mollusques



